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Vignobles Jean-Paul HEMBISE
Lieu-dit "Le Puch"
24240 Monbazillac

BERGERAC ROUGE

CUVEE "UN POINT, C'EST TOUT !"

MILLESIME 2019

CEPAGES : 95 % Merlot, 5 % Cabernet Franc

DENSITE DE PIEDS : 5.500/ha

TAILLE : Guyot Poussard, respectant les flux de séve dans le cep
EXPOSITION : Est-Ouest

SOL : Calcaire blanc localement silicieux et argilo-calcaire

RENDEMENT : 55 hl/ha

VINIFICATION : Récolte a maturité phénolique. Sélection des jus en
cuves inox disctinctes selon la vigueur des parcelles.

SPECIFICITES : Nez complexe aux notes de kirsch, tabac blond,
feve de tonka et cerise noire.

Bouche souple, équilibrée avec des tanins soyeux ou dominent des
notes de cerises et de poivres.

ACCORD METS ET VINS : Charcuteries,une bonne viande, des
grillades ou des fromages de caractere.

TEMPERATURE DE DEGUSTATION : aux environs de 18° C.
GARDE : 5 ans

CONDITIONNEMENT : Carton de 6 bouteilles en 75cl

contact@chateau-montdoyen.com
www.chateau-montdoyen.com

https://www.facebook.com/chateaumontdoyen
05535885 85 ps:// / ven/





